GENEVE REGION-
TERRE AVENIR

Directive Restauration
Version du 01 janvier 2024

regioegarantie

Préambule

Cette directive est destinée aux exploitants de restaurants publics et privés, souhaitant utiliser de maniére
ponctuelle ou réguliere des produits certifiés par la marque de garantie "Genéve Région-Terre Avenir" et
communiquer sur cette derniére.

Cette démarche volontaire répond d'une part aux objectifs de la Loi sur la promotion de I'agriculture et de
son réglement d'application et, d'autre part, au souhait exprimé par le consommateur d'avoir accés aux
produits locaux. Elle s'inscrit également dans une nécessité d'agir selon les principes du développement
durable. A cet égard, le "Guide des achats professionnels responsables” édité par I'Etat de Genéve dans le
cadre de I'Agenda 21 cantonal constitue une référence. La marque de garantie Genéve Région-Terre
Avenir et le label Fourchette verte, qui certifie I'équilibre alimentaire, expriment tous deux un intérét public
et une volonté de communiquer un message aux exploitants et aux usagers.

1. But

La présente directive régit l'utilisation de la marque par les restaurants et la publication d'un Indice
d'utilisation, dans le but, notamment, de renforcer la visibilité et la distribution des produits agricoles
genevois.

2. Champ d'application
1. La présente directive s'applique aux :
a. Restaurants commerciaux, soit les entreprises vouées a la restauration au sens de la

loi sur la restauration, le débit de boissons, 'hébergement et le divertissement du 19
mars 2015 (LRDBHD; rsGE | 2 22) ;

b. Restaurants collectifs, soit les entreprises ayant pour activité de proposer des repas a
la seule destination de personnes bénéficiaires de prestations spécifiques et du
personnel des établissements suivants :

1) Les restaurants d'entreprises ;
2) Les établissements scolaires ou éducatifs ;

3) Les maisons et foyers d’accueil pour enfants et adolescents ou autres établissements
analogues soumis a la Loi sur I'enfance et la jeunesse du 1er mars 2018, a la Loi sur
I'accueil préscolaire du 12 septembre 2019, ou encore a la Loi relative aux centres de
loisirs et de rencontres et a la Fondation genevoise pour I'animation socioculturelle du
15 mai 1998 ;

4) Les établissements de détention préventive et d’exécution de peines et mesures ;
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5) Les établissements médicaux privés et publics ou autres établissements analogues
soumis a la Loi sur les établissements publics médicaux du 19 septembre 1980 ou a
la Loi sur la santé du 7 avril 2006 ;

6) Les établissements pour personnes handicapées soumis a la Loi sur I'intégration des
personnes handicapées du 16 mai 2003 ;

7) Les établissements médico-sociaux soumis a la loi sur la gestion des établissements
pour personnes agées du 4 décembre 2009 ainsi que les immeubles avec
encadrement médico-social destinés aux personnes agées.

2. Dans le cadre de la restauration, l'utilisateur de la marque est un exploitant au sens de la Loi
cantonale sur la restauration, le débit de boissons, I'hébergement et le divertissement (rsGE | 2
22).

3. Périmetre géographique

1. Toutes les étapes de traitement, et/ou de conditionnement du produit doivent avoir lieu dans le
périmétre géographique délimité par la marque.

2. Toutes les étapes de transformation doivent avoir lieu sur le territoire suisse du périmeétre
géographique de la marque.

3. Le site de consommation du restaurant doit étre situé sur le territoire du canton de Genéve.

4. Obtention du droit d'utilisation de la marque

1. Tous les exploitants peuvent déposer une demande pour obtenir le droit d'utiliser la marque de
garantie GRTA pour leur restaurant (cf. Annexe 1a et 1b). Les exploitants de restaurants
collectifs ne peuvent obtenir l'utilisation de la marque qu'a la condition d'en faire une utilisation
réguliére (cf. art. 7 ci-dessous).

2. La demande est déposée auprés du détenteur de la marque, au moyen d'un dossier d'inscription,
lequel comprend un formulaire d'inscription par lequel I'exploitant s'engage a :

Utiliser la marque conformément aux directives applicables ;

Respecter la convention collective du travail pour I'hétellerie et la restauration ;

Trier et recycler ses déchets ;

Accepter I'échange d'information avec le détenteur et entre ce dernier et la commission
technique et le service cantonal de la consommation et des affaires vétérinaires.

oo oo

3. Le droit d'utilisation est décerné nominativement par courrier a l'exploitant (I'utilisateur) sur la
base du formulaire d’inscription.

5. Droit d'utilisation de la marque

1. Le droit d'utilisation de la marque permet a I'exploitant d'utiliser la marque afin d'identifier les
produits certifiés dans son offre et de communiquer sur les engagements pris en faveur des
produits locaux de I'agriculture.

2. Les produits certifiés GRTA sont clairement identifiés dans I'offre de I'exploitant (cf. Annexe 2).

3. Un menu peut étre associé a la marque lorsque 100% des matieres premiéres agricoles qui le
composent sont certifiées par la marque. Si cela n'est pas possible, la totalité de l'ingrédient
principal de chaque plat qui compose le menu doit étre certifiée GRTA et la part totale des
ingrédients GRTA s'élever au minimum a 90% du poids brut total du produit.

4. Au surplus, la directive d'étiquetage et d'utilisation graphique s'applique.
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6. Devoir de controle de l'utilisateur

1. L'utilisateur s'engage a vérifier :

a. L’agrément "GRTA" du fournisseur, selon la liste établie par le détenteur de la marque (cf.
art. 9 al. 6 ci-dessous) ;

b. L'identification des achats comme produits certifié "GRTA" et la mention "GRTA" sur les
bulletins de livraisons/factures.

2. La tragabilité des produits doit en tout temps étre garantie et documentée. Les documents et
papiers d'affaires (p.ex. factures, bulletins de livraison) mentionnent clairement quels sont les
produits certifié<s GRTA et sont tenus a disposition du détenteur de la marque. La directive
d’étiquetage et d’utilisation graphique s'applique au surplus.

7. Indice GRTA et utilisation réguliére de produits certifiés

1. Est considérée comme réguliére une offre quotidienne d'au moins trois produits certifiés GRTA,
chacun étant issu d’'une catégorie différente de produit. Les catégories de produits sont les
suivantes' :

1) Fruits et Iégumes ;

2) Féculents ;

3) Protéines animales et/ou végétales ;
4) Produits laitiers.

2. Les restaurants collectifs doivent fournir une offre réguliére.
3. Les restaurants commerciaux peuvent offrir une offre réguliére.

4. Une offre réguliere confére a l'utilisateur un acces a I'outil informatique permettant de calculer
I'lndice GRTA.

5. Le détenteur de la marque requiert de I'utilisateur qui propose une offre réguliere, la saisie de ses
approvisionnements en produits certifiéss GRTA pendant 30 jours, au minimum deux fois dans
I'année. Les mois concernés par cette durée minimale sont fixés par le détenteur de la marque.

6. Le détenteur de la marque publie pour chaque lieu de consommation proposant une offre
réguliére un indice, qui permet d'évaluer la quantité de produits certifiés consommés en se
fondant sur les approvisionnements en produits GRTA déclarés par I'utilisateur, par rapport a une
consommation totale théorique conforme aux normes du label Fourchette verte (indice GRTA).

8. Communication sur la marque par l'utilisateur aupreés des clients et des
usagers

1. Tous les établissements bénéficiant du droit d'utilisation regoivent un signe distinctif (p.ex.
autocollant, ...) attestant de leur engagement en faveur des produits GRTA. De plus, les
établissements s'inscrivant dans la démarche d'une utilisation réguliére de la marque recoivent
un certificat.

2. Une information sur la marque de garantie "GRTA" est faite au moins une fois par année par
l'utilisateur de la marque auprés des clients et des usagers du restaurant.

3. En collaboration avec le détenteur de la marque, des dépliants d'information ou autres supports
sur la marque de garantie "GRTA" sont mis a disposition des clients et des usagers sur le lieu de
restauration tout au long de I'année.

' Concernant la catégorie « produits d’épicerie » (p.ex. huiles, condiments, herbes aromatiques, etc.), celle-ci n'est pas a

considérer.
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9. Soutien du détenteur de la marque

1.

Lors de l'inscription, puis a tout moment sur demande de I'utilisateur de la marque, le personnel
de cuisine et de service de ['établissement, ainsi que le personnel d'encadrement sont informés
par le détenteur sur le but et les exigences de la demande d'utilisation de la marque (ponctuelle
ou réguliere).

Sur demande adressée au détenteur de la marque, des animations de sensibilisation a
l'agriculture, a la proximité des produits et a leur saisonnalité peuvent étre organisées pour les
employés ou les usagers des restaurants proposant des produits GRTA.

Le détenteur de la marque s'engage a valoriser les utilisateurs de la marque.
Le détenteur de la marque s'engage a promouvoir la marque et son utilisation.

Le détenteur peut mettre du matériel de restauration ad hoc (p.ex. serviettes, nappes,
autocollants, étiquettes...) a disposition des utilisateurs de la marque.

Il facilite I'acces du bénéficiaire du droit d'utilisation aux produits certifiés GRTA, notamment par
un droit d'utilisation d'une plateforme électronique de marché qui centralise l'offre de produits
disponibles.

Le détenteur de la marque recueille les éventuelles difficultés en lien avec les
approvisionnements en produits GRTA, afin d'améliorer les processus d'acquisition des produits
et le suivi du marché.

10. Sanctions

La violation des obligations de la présente directive entraine le retrait du droit d'utilisation de la marque et
la suppression des accés aux plateformes informatiques.

Au surplus, demeurent applicables les dispositions Iégales en vigueur.

11. Durée de la certification

En complément de I'art. 4.3 de la directive générale, la certification devient caduque en cas de changement
d'exploitant et un renouvellement doit étre requis dans un délai raisonnable.

12. Dispositions finales

La directive générale, la directive d’étiquetage et d’utilisation graphique, ainsi que la directive sanction
s'appliquent au surplus.

kkkkkkkkkkkkkkk

Annexes :

1a. Formulaire d'inscription, utilisation ponctuelle.

1b. Formulaire d'inscription, utilisation réguliére.

2. Exemples d'identification des produits "GRTA" sur les menus et identification d'un "Menu GRTA".

3. Exemple d'Indice de consommation "GRTA" basé sur les saisies d'approvisionnements.

4. Au menu du jour : le Tri.

5a. "Qui fait quoi ?", utilisation ponctuelle.

5b. "Qui fait quoi ?", utilisation réguliére.
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Annexe 1a:

FORMULAIRE D'INSCRIPTION, DEMANDE D'UTILISATION PONCTUELLE DE LA MARQUE

Inscription possible uniquement pour les restaurants commerciaux

Nous souhaitons développer la consommation de produits agricoles locaux certifiés par la marque de
garantie "Genéve Région - Terre Avenir" (GRTA) au sein de notre établissement. Nous nous engageons a
respecter les directives de la marque, qui s’inscrivent pleinement dans les principes du développement
durable et correspondent a nos objectifs.

NOM DE L'ETABLISSEMENT :

ADRESSE :

TELEPHONE :

NOM ET PRENOM DE L'EXPLOITANT.E :

NOM ET PRENOM DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE :

ADRESSE DU LIEU OU SONT ELABORES LES REPAS :

E-MAIL DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE :

TELEPHONE DU-DE LA CHEF-FE DE CUISINE :

DEMANDE POUR!

[0 UNE UTILISATION PONCTUELLE : RESTAURANT COMMERCIAL EXCLUSIVEMENT.
CATEGORIE D'ETABLISSEMENT COMMERCIAL :

O Auberge. O Cuisine du monde (Pizzeria, asiatique, ...).
O Brasserie. O Traiteur.

O Hétel. O Buvette.

O Café. O Food truck.

O Autre:

AUTRE(S) LABEL(S) OU CERTIFICATION(S) DETENU(S) PAR L'ETABLISSEMENT :

O Ambassadeur du Terroir genevois.
O Fourchette verte.

O Fait Maison.

O Autre:

TOURNEZ LA PAGE
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NOMBRE DE REPAS SERVIS EN MOYENNE PAR ANNEE :

NOUS RECONNAISSONS AVOIR PRIS CONNAISSANCE DE LA DIRECTIVE ET DES CONDITIONS GENERALES
D’UTILISATION ET AFFIRME POUR LE SURPLUS QUE :

O L'ETABLISSEMENT TRIE ET RECYCLE LES DECHETS.
O L'ETABLISSEMENT RESPECTE LA CONVENTION COLLECTIVE DE TRAVAIL POUR L'HOTELLERIE-RESTAURATION.
O NOUS ACCEPTONS LES MODALITES D’ECHANGE D’INFORMATIONS DECRITES DANS LA DIRECTIVE ENTRE LA

COMMISSION TECHNIQUE, LE DETENTEUR ET LE SERVICE DE LA CONSOMMATION ET DES AFFAIRES
VETERINAIRES.

DATE ET SIGNATURES :

L'EXPLOITANT.E DE L'ETABLISSEMENT:

CHEF.FE DE CUISINE:

A retourner a :

Commission technique GRTA

p.a. Office de promotion des produits agricoles de Geneve
Maison du terroir

Route de Soral 93

1233 Lully-Bernex

Email : info@geneveterroir.ge.ch
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Annexe 1b :

FORMULAIRE D'INSCRIPTION, DEMANDE D'UTILISATION REGULIERE

Inscription possible pour tous les restaurants (commerciaux et collectifs)

Nous souhaitons développer la consommation de produits agricoles locaux certifiés par la marque de
garantie "Genéve Région - Terre Avenir" (GRTA) au sein de notre établissement. Nous nous engageons a
respecter les directives de la marque, qui s’inscrivent pleinement dans les principes du développement

durable et correspondent a nos objectifs.

NOM DE L'ETABLISSEMENT :

ADRESSE :

TELEPHONE :

NOM ET PRENOM DE L'EXPLOITANT.E :

NOM ET PRENOM DU-DE LA CHEF.FE DE CUISINE :

ADRESSE DU LIEU OU SONT ELABORES LES REPAS :

E-MAIL DU-DE LA CHEF.FE DE CUISINE :

TELEPHONE DU-DE LA CHEF.FE DE CUISINE :

DEMANDE POUR :

[0 UNE UTILISATION REGULIERE : RESTAURANT COLLECTIF (PUBLIC OU PRIVE) OU RESTAURANT COMMERCIAL.

CATEGORIE D'ETABLISSEMENT COLLECTIF :

O Espace de vie enfantine.

O Enseignement primaire.

O Enseignement.

O Secondaire cycle d'orientation.
O Université / HES.

O Etablissement d’entreprise.

O Autre :

CATEGORIE D'ETABLISSEMENT COMMERCIAL :

O Auberge.
O Brasserie.
O Hotel.

O Café.

O Autre :

Directive_Restauration.doc

O Etablissement pour les personnes handicapées.
O Etablissement médico-social.

O Etablissement hospitalier.

O Organisation internationale.

O Organisation non gouvernementale (ONG).

O Etablissement public autonome.

O Cuisine du monde (Pizzeria, asiatique, ...).
O Traiteur.

O Buvette.

O Food truck.

TOURNEZ LA PAGE
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AUTRE(S) LABEL(S) OU CERTIFICATION(S) DETENU(S) PAR L'ETABLISSEMENT :

O Ambassadeur du Terroir genevois.
O Fourchette verte.

O Fait Maison.

O Autre:

NOMBRE DE REPAS SERVIS EN MOYENNE PAR ANNEE :

NOMBRE DE MENU(S) DIFFERENT(S) PROPOSE(S) PAR JOUR :

NOMBRE DE JOURS OUVRES :

PRESENCE D'UN BUFFET : [ Oul O NON

AGE DES USAGERS : O 1-3ANs O04-12ANSs [0 13-15ANS [ >16 ANS [0 SENIORS O DIVERS

ENTREPRISE DE RESTAURATION : [0 Oul [0 NON

O Compass O Eldora O Migros O Novae O Adalia O SV-Group O Kidelis

O Autre :

NOUS RECONNAISSONS AVOIR PRIS CONNAISSANCE DE LA DIRECTIVE ET DES CONDITIONS GENERALES
D’UTILISATION ET AFFIRME POUR LE SURPLUS QUE :

O L'ETABLISSEMENT TRIE ET RECYCLE LES DECHETS.

O L'ETABLISSEMENT RESPECTE LA CONVENTION COLLECTIVE DE TRAVAIL POUR L'HOTELLERIE-RESTAURATION.

O NOUS ACCEPTONS LES MODALITES D’ECHANGE D’INFORMATIONS DECRITES DANS LA DIRECTIVE ENTRE LA
COMMISSION TECHNIQUE, LE DETENTEUR ET LE SERVICE DE LA CONSOMMATION ET DES AFFAIRES
VETERINAIRES.

DATE ET SIGNATURES :

L'EXPLOITANT.E DE L'ETABLISSEMENT :

CHEF.FE DE CUISINE :

A refourner a:

Commission technique GRTA

p.a. Office de promotion des produits agricoles de Geneve
Maison du terroir

Route de Soral 93

1233 Lully-Bernex

Email : info@geneveterroir.ge.ch
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Annexe 2 : Variantes d'identification des produits "GRTA" sur le menu et identification d'un "Menu GRTA"

Variante A

Variante B

Variante C

Variante « Menu GRTA » ‘

Menu du jour

Emincé de dinde au lait de coco

SR i
]

70

Batonnets de légumes

Fraises

BEL it
i

Pain paysan

G%M

Ve La marque de garantie « Genéve

/’ Région - Terre Avenir » certifie que

= ce produit est issu de la région
genevoise et s'inscrit dans les principes du
développement durable.

Menu du jour

N
Salade mélée

Emincé de dinde au lait de coco

Batonnets de légumes *

Fraises

Pain paysan *

* . \
La marque de garantie « Genéve

G%M TERRE

2] AVE"IR 7 . . g
/' Région - Terre Avenir » certifie
4//7///11 que ce produit est issu de la

région genevoise et s'inscrit dans les principes
du développement durable.

Menu du jour

Salade mélée (GRTA)

Emincé de dinde au lait de coco

Batonnets de Iégumes (GRTA)

Fraises

Pain paysan (GRTA)

GENEVE P8 GRTA: La marque de garantie

%g « Geneve Région - Terre Avenir »
//////ﬂ certifie que ce produit est issu de
la région genevoise et s'inscrit dans les

principes du développement durable.

Menu GRTA

Salade mélée

Réti de beeuf

Batonnets de légumes

Fraises Mara des Bois

Pain rustique

La marque de garantie « Geneve Région -
Terre Avenir » certifie que le 90% des matiéres
premieres et des produits élaborés de ce
menu sont issus de la région genevoise et
s'inscrit dans les principes du développement
durable.




Annexe 3 : Exemple d'Indice de consommation basé sur les annonces
d'approvisionnements en ligne www.restaurationcollective.ch

Nom : Restaurant du terroir Nb repas mensuel 153
Adresse :  Rue du Marché 3 - 1204 Genéve Catégorie de clients : Adultes
Chef de cuisine : Nombre de jours ouvres : b
E-mail : Mb produits min. proposés par jour: 3

Ce restaurant s'est inscrit dans une démarche de valorisation
de produits locaux et s'est engagé a proposer dans son offre journaliére
des produit certifiés GENEVE REGION - TERRE AVENIR (GRTA).

Lindice GRTA de votre restaurant pour septembre 2022

1© @ .,

67

N

A

75

‘Lmdwe Wﬂ permet de mesurer la quantité de marchandises certifiées
consommeées au sein du restaurant, par catégorie de produit ( , fruits et
léegumes, protéines animales etfou vegétales, produits laitiers, produits
d'épicerie ), par rapport & une consommation potentielle totale basée sur
les normes de Fourchette verte.

Cette demarche volontaire répond au souhait exprimé par le consommateur d'avoir
acces aux produits locaux. Elle s'inscrit également dans une nécessité d'agir selon les
principes du développement durable.

Consommer des produits GRTA c'est soutenir I'économie locale et contribuer a une
diversification de la production agricole regionale.

Office cantonal de I'agriculture et de la nature - Chemin du Pont-du-Centenaire 109 - 1228 Plan-les-Ouates
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Annexe 4 : Au menu du jour le Tri2

Bownnes Pr&&iqmes
1 pour les restauranks

Tri des déchets Réduction des décheks
ORLIGATOIRE a La source

Lavures + huiles : Obligatoire : Eliminer au maximum le plastique a Usage
(voir prestataires agréés par le SCAV) unique

Lavures : épluchures de fruits et Iégumes,
déchets de cuisine, lavures, restes de
repas cuits ou crus, coquilles d'ceufs, thé

Vente a emporter :

Recommandation : Réduire au maximum la vaisselle

: : a emporter jetable (y.c. compostable / biodégradable),

tegén'éanrc Iceixzt‘i:aai (lz;ttentlon B par exemple en faisant explicitement payer les conten-
Rastigue | ants a la clientéle (cette pratique se developpe suite

Huiles : a ne jamais déverser a I'évier ou a l'augmentation du colt des matiéres premieres).

les WG, obstruent les canalisations ! Encourager la vaisselle reutilisable a I'emporter; en

proposant une solution de vaisselle consignée sur
place (recommandation) et / ou en acceptant les
contenants propres (au sens hygiénique) de la clientéle
(obligation), par ex. en y appliquant une réduction. Voir
campagne Emportons Malin (emportonsmalin.ge.ch).

Papier / carton : tous emballages papier
ou carton, journaux, magazines, prospec-
tus, enveloppes.

Papiers souillés (papier ménage, nappes,

serviettes) / plastifiés = poubelle Obligatoire : sacs en plastiques payants

(prix explicité sur le ticket de caisse)

Aluminium / fer blanc : Boites de P s onpostbies (G ot o)

conserve, canettes, papier aluminium,
tubes aluminium, barguettes, couvercles
de bocaux, plats de présentation,
casseroles et ustensiles

Recommandation : favoriser I'eau du robinet (certains
établissements proposent de I'eau filtrée plate et/ou
pétillante, payante ou gratuite), réduire la consomma-
tion de bouteilles en verre non-consignées

Verre : bouteilles, bocaux, flacons,

SEhe e DRy e Réduire le jetable d'une maniére générale au profit

du réutilisable, favoriser le vrac plutét que les produits
Vaisselle cassée = poubelle emballés individuellement (thé par ex.)

Favoriser le séchage de main avec des rouleaux
de linge lavables plutét que des serviettes en papier
PET : bouteilles de boisson en PET a usage unique.
uniquement

Bouteilles d'huile / vinaigre ou produits
ménagers = poubelle

Autres produits en PET

(par ex. barquettes) = poubelle

Textiles : textiles et vétements en bon
état, associations caritatives

TEXTILES

ECLAIRAGES Déchets spéciaux a rapporter dans les : | ;
points de vente : piles, sources lumineus- Partage, banque alimentaire genevoise

& es, appareils électriques et électroniques +4122301 1178

TooGoodTooGo : plateforme de mise en vente
ECONOMIQUES d'invendus a prix réduits Commercants, rejoignez-nous
(toogoodtogo.ch)

Qo Fesia ‘ 4 , k Free-go : réseau de réfrigérateurs en libre-service
< LOM.'?OT’MQT Q'Cj alement mis en place par |'association Eco-Citoyen

AuX dLT‘@NLL ives communales info@eco-citoyen.ch

2 Loi sur les déchets (LDéchets)
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Annexe 5a : Utilisation ponctuelle de produits GRTA / Restaurant commercial / "Qui fait quoi ?".

Acteurs | Qui ? Quoi ? Pourquoi ?
© Permet un accés aux produits
o "GRTA" pour le consommateur.
°E’ - Propose ponctuellement des produits certifiés "GRTA". Permet au détenteur de vérifier la
£ - Vérifie la qualité des produits livrés et la mention "GRTA" sur les produits tracabilité des produits auprés des
2 Exploitant et/ou bulletin de livraison/factures. fournisseurs agréés a
t 1! P - ldentifie les produits certifiés "GRTA" sur le menu. commercialiser des produits
o - - Annonce au détenteur les éventuels problémes de livraison, qualité etc. "GRTA".
s - Est responsable de I'application du cahier des charges. Avoir une personne de référence au
§ sein de I'entité.
(14

Service de la
consommation et des
affaires vétérinaires
(SCAV)

Opére des contréles a I'occasion de ses visites sur :
- I'affichage et utilisation de la marque.
- les bulletins de livraisons/factures.
Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au détenteur.

Controle sur le lieu de
consommation.

Détenteur

Mandate des contrdles inopinés.

Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au SCAV.

Informe le responsable désigné et le soutien dans I'application du cahier des
charges.

Coordonne les actions de communication.

Contrdle la tragabilité des produits
"GRTA" auprés des fournisseurs.
Octroie un autocollant a apposer a
I'entrée du restaurant.

Commission
technique GRTA

- Octroie et retire le droit d'utilisation.
- Dénonce les cas abusifs ou trompeurs au SCAV.

Assure la crédibilité de la marque de
garantie

OPAGE

- Valorise les établissements qui respectent le cahier des charges et
notamment les Ambassadeurs du terroir genevois.

Valorise les établissements qui
soutiennent I'agriculture de
proximité.

Plateforme GRTA

- Propose une liste actualisée de produits "GRTA" disponibles pour la
restauration.

Permet de visualiser I'offre et de
réaliser des appels d'offres.

Contact : Commission technique GRTA, p/a Opage, Maison du terroir, route de Soral 93, 1233 Bernex. Tél. 022 388 71 55
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Annexe 5b

: Utilisation réguliére de produits GRTA / Restaurant commercial ou collectif / "Qui fait quoi ?".

Acteurs

Qui ?

Quoi ?

Pourquoi ?

Restaurant collectif ou

commercial

Exploitant

- Propose au minimum 3 produits dans chacune des catégories différentes
certifies "GRTA" identifiés sur le(s) menu(s) par jour.

- Vérifie la qualité des produits livrés et la mention "GRTA" sur les produits
et/ou bulletin de livraison/factures.

- Identifie les produits "GRTA" sur le menu.

- Annonce au détenteur les éventuels problémes de livraison, qualité etc.

- Sur demande du détenteur, saisit ses achats en produits "GRTA" au
minimum 2 mois par année sur www.restaurationcollective.ch .

- Est responsable de I'application du cahier des charges.

Permet un accés aux produits
"GRTA" pour le consommateur.
Permet au détenteur de vérifier la
tracabilité des produits auprés des
fournisseurs agréés a
commercialiser des produits
"GRTA".

Avoir une personne de référence au
sein de I'entité.

Service de la
consommation et des
affaires vétérinaires
(SCAV)

- Opeére des contrbles a I'occasion de ses visites sur :
- I'affichage et I'utilisation de la marque.
- les bulletins de livraisons/factures.
Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au détenteur.

Controle sur le lieu de
consommation.

Détenteur

Sollicite et réceptionne les informations concernant l'approvisionnement.
Edite et publie les indices GRTA.

Mandate des contrbles inopinés.

Dénonce les cas d'usages abusifs ou trompeurs au SCAV.

Informe le responsable désigné et le soutien dans I'application du cahier des
charges.

Coordonne les actions de communication.

Contrdle la tragabilité des produits
"GRTA" auprés des fournisseurs.
Octroie un autocollant a apposer a
I'entrée du restaurant et un certificat
attestant de I'engagement de
I'établissement.

GENYE ViR
%%%'

Commission
technique GRTA

- Octroie et retire le droit d'utilisation.
- Dénonce les cas abusifs ou trompeurs au SCAV.

Assure la crédibilité de la marque de
garantie

opage

OPAGE

- Valorise les établissements labellisés qui respectent le cahier des charges
en menant des actions de communication sur la marque de garantie.

Valorise les établissements qui
soutiennent I'agriculture de
proximité.

l.‘ LA '.-
'+ PLATEFORME '+

Plateforme GRTA

- Propose une liste actualisée de produits "GRTA" disponibles pour la
restauration.

Permet de visualiser I'offre et de
réaliser des appels d'offres.

Contact : Commission technique GRTA, p/a Opage, Maison du terroir, route de Soral 93, 1233 Bernex. Tél. 022 388 71 55
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